
 

  

SPEISEKARTE 
11.30 – 18.00 Uhr 

MENU 
11.30 am – 6.00 pm 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

V O R S P E I S E N  
S T A R T E R S  

 

 

SACHER Salat (B | C | L | M) 

Garnele | Avocado | Kirschtomate 
Prawn | avocado | cherry tomato 
€ 28,00 

Caesar Salat (A | C | M) 

Salatherzen | Ei | Parmesan | Croûtons 

Lettuce | egg | parmesan | Croûtons 
€ 21,00 

     mit gebratenen Hendlstreifen (A | C | M) 
     with grilled chicken  
    € 26,00 

    mit gebratenen Riesengarnelen (A | B | C | M) 
    with grilled prawns 
   € 28,00 

 

 

 

 

 

Green Healthy Alpenbowl (A | F | N | M) 

Quinoa | Avocado | Karotte | Ofenkürbis | Kohlsprossen | 

Rotkraut | Babyspinat | Sesamdressing 
Quinoa | avocado | carrot | roasted pumpkin | brussels sprouts | red 

cabbage | baby spinach | sesame dressing 
€ 24,00 

    mit gebratenen Hendlstreifen (A | F | N | M) 
    with grilled chicken  
    € 29,00 

    mit gebratenen Riesengarnelen (A | B | F | N | M) 
    with grilled prawns 
    € 31,00 

Burrata & Beets (C | G | H | M) 

Burrata | Rote Rübe | Feige | Rucola | Balsamvinaigrette 

Burrata | beetroot | fig | wild rocket | balsamic vinaigrette 
€ 23,00 

 

S U P P E N  
S O U P S  

Kräftige Consommé vom Weiderind (A | C | G | L) 

Frittaten ODER Grießnockerl | Wurzelgemüse  
Consommé | sliced pancakes OR semolina dumplings | root vegetables 
€ 12,00 

Geröstete Kürbiscremesuppe (B | F | G | H | L | O) 

Granatapfel | Junglauch | Garnele  
Pomegranate | spring onion | shrimps 
€ 14,00 

Herzhafte Gulaschsuppe (A | L | O) 

Wurzelbrot 
Rich goulash soup | root bread 
€ 12,50

SPEISEN 
11:30 - 18:00 Uhr 
 

MENU 
11.30 am - 6.00 pm 

 

 

 

 



 

K L A S S I K E R  –  E I N F A C H  G U T   
C L A S S I C S  –  J U S T  G O O D  
 

Sacher Clubsandwich (A | C | G | M) 

Spiegelei | Putenbrust | Speck | Pommes Frites 
Sacher Club Sandwich | fried egg | turkey breast | 

bacon | french fries 
€ 31,00 

 

Flammkuchen „Tiroler Art“ (A | C | G) 
Crème fraîche | Speck | Zwiebel 
Flammkuchen „Tyrolean Style“ | Crème Fraîche | 

bacon | onion       
€ 21,00 

 

Flammkuchen “Rustico” (A | C | G | H) 
Feta | Hokkaidokürbis | Waldpilze | Rucola 

Feta | Hokkaido pumpkin | wild mushrooms | arugula 
€ 22,00 

 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb (A | C | G) 
Petersilienerdäpfel | Wildpreiselbeeren 

Wiener Schnitzel from the veal | parsley potato |  

wild lingonberries 
€ 38,00 

 

Sacher Burger “Black Angus” (A | C | G) 
Cheddar | Guacamole | Spiegelei | Salat | Tomate | 

Gurke | Speck | Pommes Frites  
Cheddar | Guacamole | fried egg | lettuce | tomato |  

cucumber | bacon | french fries 
€ 36,00 

 

Kalbsrahmgulasch (A | C | G | L | O) 

Butterspätzle | Waldpilze | Gemüsebouquet 

Buttered Spätzle | wild mushrooms | Seasonal Vegetables 

€ 28,00 

 

 
Spaghetti & Penne (A | C | L) 
Bolognese ODER Tomatensauce | Parmesan  
Bolognese OR tomato sauce | parmesan 
€ 19,00 

 

Veggie Mountain Burger (A | C | F | G) 

Gemüsepatty | Rucola | Tomate | Gurke | Guacamole  

Zucchini | Pommes Frites 
Vegetable patty | arugula | tomato | cucumber  
Guacamole | courgette | french fries 
€ 31,00 

 

 
S N A C K S  
S N A C K S  
 

Trüffelschinken-Käse-Toast ODER Käse-Toast (A | C | G | M) 

Salatbouquet | Pommes Frites | Cocktailsauce 
Truffle ham and cheese toast OR cheese toast |  
salad bouquet | french fries | cocktail sauce 
€ 17,00 

 

SACHER Würstl (A | L | M) 

Senf | Kren | Wurzelbrot 

Mustard | horseradish | root bread 
€ 14,50 
 

Trüffelpommes (G) 

Parmesan | Sauerrahm 

Truffle fries | parmesan | sour cream 
€ 14,50 
 

 



A Gluten | B Krebstiere | C Ei | D Fisch | E Erdnuss | F Soja | P Lupinen 
G Milch | H Nüsse | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | R Weichtiere 

 
 

A Gluten | B Crustaceans | C Egg | D Fish | E Peanuts | F Soy | P Lupins 
G Milk | H Nuts | L Celery | M Mustard | N Sesame | O Sulphites | R Molluscs 

 

D E S S E R T S  
 

Kaiserschmarrn (A | C | G) 
Apfelmus | Zwetschkenröster 
(Zubereitungszeit ca. 15 - 20 Minuten)  
Apple sauce | stewed plums 

(preparation time 15 - 20 minutes) 
€ 21,00 

 

Original Sacher-Torte (A | C | G) 
Schlagobers 
Original Sacher-Torte | whipped cream 
€ 10,90 

 
 

„Heiße Liebe“ (A | C | G) 
Cremiges Vanilleeis | Himbeerragout | Schlagobers 
Creamy vanilla ice cream | raspberry ragout | whipped cream 
€ 12,50 

 
 
Hausgemachter Apfelstrudel (A | C | G) 
Vanillesauce ODER Vanilleeis 
Vanilla sauce OR vanilla ice cream 
€ 14,50 


	mit Schlagobers,
	alkoholfreiem Heißgetränk
	und Römerquelle Mineralwasser 0.33 l
	€ 22,00
	mit einem Glas Original Sacher Cuvée Brut
	€ 31,00
	with whipped cream,
	non-alcoholic hot beverage
	and Römerquelle mineral water 0.33 l
	€ 22,00
	with a glass Original Sacher Cuvée Brut
	€ 31,00
	Beefeater 24 € 12,00
	Bombay Sapphire € 13,00
	Blue Gin Reisetbauer  € 12,00
	Bogner Tschin € 12,00
	Botanist Islay € 12,00
	Brockmans € 14,00
	Foxdenton Sloe € 12,00
	Gin Mare € 15,00
	Hendrick’s € 14,00
	Hendrick’s Flora Adora € 15,00
	Hendrick’s Grand Cabaret € 15,00
	Illusionist € 14,00
	Jinzu € 14,00
	Tanqueray € 12,00
	Tanqueray No. Ten  € 16,00
	Bulldog € 12,00
	Wildstück Danube Dry € 14,00
	Tenqueray 0% - alcohol-free  € 11,00
	Monkey 47 € 17,00
	Roku € 16,00
	Seventy One € 25,00
	The Duke € 14,00
	Fentiman’s Connoisseurs Tonic Water € 6,20
	Fentiman’s Pink Grapefruit Tonic Water € 6,20
	Fever Tree Mediterranean Tonic Water € 6,90
	Thomas Henry Tonic Water € 6,90
	Schweppes Indian Tonic Water € 6,20
	Three Cents Tonic € 6,90
	Beluga Noble € 13,00
	Belvedere € 14,00
	Grey Goose € 14,00
	Grey Goose Altius € 28,00
	Ketel One € 11,00
	Ketel One Citron € 11,00
	Russian Standard € 10,00
	Stolichnaya € 10,00
	9 Mile € 10,00
	Patron Reposado € 15,00
	Olmeca Altos Plata (100% Agave) € 11,00
	Olmeca Silver € 9,00
	Olmeca Gold € 9,00
	Claze Azul 2 cl € 25,00
	El Gobernador 4 cl € 8,00
	Bermudas
	Gosling Black Seal Dark Rum € 11,00
	Dominikanische Republik
	Matusalem 15 Jahre years € 13,00
	Kirk & Sweeny 12 Jahre years € 16,00
	Oliver & Oliver Ron Vintage € 18,00
	Jamaika
	Myers’s Rum € 9,00
	Kuba
	Havana Club 3 Jahre years € 8,00
	Havana Club Seleccion de Maestros € 17,00
	Puerto Rico
	Don Q Single Barrel € 14,00
	Barbados
	Dos Maderas PX 5+5 € 14,00
	Plantation XO € 20,00
	Guatemala
	Ron Zacapa 23 Solera € 17,00
	Ron Zacapa XO €  38,00
	Panama
	Malteco 20 Jahre years € 23,00
	Venezuela
	Pampero Anejo / Blanco € 8,00
	Diplomatico 12 Jahre years € 18,00
	Philippinen
	Don Papa € 17,00
	Guyana
	El Dorado 15 Jahre years € 17,00
	Virgin Island
	A.H. Riise Non Plus Ultra € 29,00
	Pere Magloire Mémoire XO  € 17,00
	Pere Magloire VSOP  € 10,00
	Hennessy XO € 39,00
	Martell Cordon Bleu € 32,00
	Courvoisier VS € 11,00
	Remy Martin VSOP  € 18,00
	Remy Martin XO €35,00
	Delamain XO  €29,00
	Janneau VSOP  € 18,50
	Clés des Ducs VSOP  € 14,00
	Janneau XO €27,00
	Vecchia Romagna  €9,00
	Lepanto Solera Brandy de Jerez  € 11,00
	Isle of Skye
	Talisker Port Ruighe  € 18,00
	Talisker 10 Jahre years € 16,00
	Islay
	Ardbeg AN OA € 17,00
	Laphroaig € 16,00
	Caol Ila 12 Jahre years € 15,00
	Lagavulin 16 Jahre years € 21,00
	Lowlands
	Glenkinchie 12 Jahre years € 12,00
	Auchentoshan American Oak €  12,00
	Highlands
	Dalwhinnie 15 Jahre years € 16,00
	Oban 14 Jahre € 16,00
	Glenmorangie Nectar D’Or 12 Jahre years € 18,00
	Dalmore 12 Jahre years € 34,00
	Dalmore 15 Jahre years € 37,00
	Dalmore King Alexander III. € 47,00
	Speyside
	Aberlour 12 Jahre years € 17,00
	Cragganmore 12 Jahre years € 13,00
	Balvenie 12 Jahre years Double Wood € 19,00
	Macallan 12 Jahre years  € 24,00
	Glenfiddich 12 Jahre years € 14,00
	Glenfiddich 18 Jahre years € 28,00
	Singleton of Dufftown 18 Jahre years € 28,00
	Singleton of Dufftown Tailfire € 14,00
	Österreich
	Der Bogner Whisky 8 Jahre years € 20,00
	Chivas Regal 12 Jahre years € 13,00
	Chivas Regal Royal Salute € 38,00
	Johnnie Walker Red Label € 13,00
	Johnnie Walker Black Label € 18,00
	Johnnie Walker Blue Label € 36,00
	Maker’s Mark € 15,00
	Knob Creek € 16,00
	Bulleit Bourbon € 14,00
	Bulleit Rye € 14,00
	Jim Beam € 11,00
	Jack Daniel´s Old No. 7 € 11,00
	Gentleman Jack by Jack Daniel´s € 16,00
	Four Roses € 11,00
	Woodford Reserve Select Bourbon € 14,00
	Jameson € 11,00
	Tullamore Dew € 11,00
	Bushmills 10 Jahre years € 13,00
	Canadian Club € 9,00
	Crown Royale  € 12,00
	Quinta de la Rosa 20-year-old Tawny € 18,00
	Ruby Port “Fabelhaft” € 8,00
	Sherry Cuesta Medium € 8,00
	Sherry Cuesta Cream  € 8,00
	Sherry Lustau Ximenez JOYO € 25,00
	Sherry Lustau Fino Jarana € 13,00
	Sherry Lustau Fino Amotillado Los Arcos € 13,00
	Martini bianco / extra dry / rosso € 9,00
	Antica Formula Carpano € 9,00
	Belsazar Rosé Vermouth € 10,00
	La Quintenye Vermouth   € 9,00
	Noilly Prat € 9,00
	Lillet blanc  € 9,00
	Grand Marnier  € 9,00
	Cointreau   € 9,00
	Luxardo Maraschino   € 9,00
	Amaretto Disaronno   € 9,00
	Italicus Rosolio di Bergamotto   € 11,00
	Heering Cherry Liqueur   € 9,00
	Baileys Irish Cream € 9,00
	Kahlua Kaffeelikör € 9,00
	Batida de Coco € 9,00
	Drambuie € 9,00
	Southern Comfort € 11,00
	Eierlikör egg liqueur € 9,00
	Limoncello € 9,00
	Malibu € 9,00
	Frangelico € 9,00
	Sambuca € 9,00
	Pernod € 9,00
	Cynar € 9,00
	Campari € 9,00
	Aperol € 9,00
	Amaro Nonino € 11,00
	Averna € 9,00
	Ramazotti € 9,00
	Fernet Branca € 9,00
	Jägermeister € 9,00
	Montenegro Amaro € 9,00
	Berta Roccavino € 16,00
	Berta Tre Soli Tre € 16,00
	Ornellaia Eligo Riserva € 15,00
	Poli Sassicaia € 15,00
	Grappa Muscatel       € 14,00
	Rochelt  € 13,80 Basler Kirsche, Mirabelle, Gravensteiner Apfel, Schwarzer Holunder, Wachauer Marille, Wilde Vogelbeere Cherry, cherry plum, apple, edlerberry, apricot, rowanberry
	Bogner € 16,00
	Apfelbrandcuvée / Erdbeer / Himbeer / Quitte / Vogelbeere Williams / Spänling-Wildpflaume / Zigarrenbrand Apple brandy Cuvée / strawberry / raspberry / quince / rowanberry / Spänling wild plum / cigar brandy
	Draxl € 12,00
	Draxl Nusseler nut € 8,00
	Reisetbauer € 20,00
	Vogelbeere / Quitte
	Rowanberry / quince
	Tiroler Zirbe Tyrolean pine € 8,00
	Erber Haselnuss hazelnut € 8,00
	Gölles Alte Zwetschke aged plum € 13,00
	Gölles Alter Apfel aged apple € 13,00
	Vom Fass tap beer
	Trumer Pils vom Fass 0.2 l € 4,40
	Trumer Pils vom Fass 0.3 l € 6,50
	Aus der Flasche by the bottle
	Zillertaler Märzen 0.33 l € 6,50
	Zillertaler Radler 0.33 l BIO € 6,50
	Trumer alkoholfrei non-alc. 0.33 l € 6,50
	Franziskaner Weißbier 0.5 l € 7,70
	Franziskaner Weißbier alkfr. non-alc. 0.5 l € 7,40
	Römerquelle prickelnd | medium | still 0.7 l € 9,-Sparkling | medium | still
	Römerquelle prickelnd | medium | still 0.33 l € 5,30 Sparkling | medium | still
	Coca Cola 0.33 l € 5,30
	Coca Cola light 0.33 l € 5,30
	Coca Cola Zero 0.33 l € 5,30
	Fanta, Sprite 0.33 l  € 5,30
	Mezzo Mix 0.33 l € 5,30
	Almdudler 0.33 l € 5,30
	Fuzetea Lemon-Lemongrass 0.25 l € 4,70
	Fuzetea Pfirsich-Hibiskus 0.25 l € 4,70 Peach hibiscus
	Ginger Beer 0.2 l € 6,90
	Kinley Ginger Ale / Bitter Lemon 0.25 l € 5,10
	San Bitter 0.125 l € 6,20
	Crodino 0.175 l € 9,10
	Rauch Fruchtsäfte fruit juices 0.2 l € 4,90
	Multivitamin, Marille, Johannisbeere, Apfel, Tomate, Pfirsich, Cranberry Multivitamin, apricot,  currant, apple, tomato, peach, cranberry
	Orangensaft frisch gepresst 0.2 l € 7,90 Freshly squeezed orange juice
	Soda Zitrone / Holunder 0.5 l € 5,10
	Espresso € 4,50
	Espresso Macchiato € 4,60
	Doppelter Espresso € 6,50 Double espresso
	Doppelter Espresso Macchiato € 6,60 Double espresso macchiato
	Affogato al caffè € 7,50
	Cappuccino € 6,50
	Verlängerter € 5,70 Black coffee with hot water
	Latte Macchiato € 6,70
	Irish Coffee € 13,00
	Heiße Zitrone hot lemon € 4,90
	Heiße Schokolade mit Schlagsahne Hot chocolate with whipped cream € 6,30
	Heiße Schokolade mit Rum & Schlagsahne € 11,90 Hot chocolate with rum & whipped cream
	Original Sacher Mischung € 6,50 Schwarzer Tee | Earl Grey | Jasmin Black tea | Earl Grey | jasmine
	Assam Bari € 6,50
	Darjeeling Summer Gold € 6,50
	Earl Grey € 6,50
	English Breakfast € 6,50
	Lemon Fresh € 6,50
	Sweet Berries € 6,50
	Green Dragon Lung Ching € 6,50
	Fruity Chamomile € 6,50
	Refreshing Mint € 6,50
	Bergkräuter € 6,50 Mountain herbs
	2024er Pinot Grigio, Südtirol,
	Cantina Terlan, Italien   € 10,20
	2024er Grüner Veltliner, Ried Höhlgraben,
	Weingut Edlinger, Kremstal, Österreich    € 7,90
	2024er Riesling Kaiserstiege
	Weingut Josef & Philipp Bründlmayer
	Kremstal, Österreich    € 9,80
	2023er Chardonnay vom Muschelkalk
	„Sacher Edition“, Weingut Landauer,
	Neusiedlersee, Österreich                                       € 9,40
	2023er Sauvignon Blanc, Tradition,
	Weingut Potzinger, Steiermark, Österreich      € 10,50
	2023er Zweigelt Rosé, Federspiel Terrassen
	”Sacher Edition”
	Weingut Domäne Wachau, Österreich € 9,90
	2023er Zweigelt Exklusiv,
	J. Klein, Neusiedlersee, Österreich € 7,80
	2022er Cuvée Heideboden (ZW | BF | STL) Weingut Keringer, Neusiedlersee, Österreich € 10,00
	2022er Cuvée „Sacher Edition“ Weingut Landauer, Rust, Österreich € 10,80
	2015er Beerenauslese Cuveé (WB, WR)
	Weingut Landauer, Neusiedlersee, Österreich € 9.90
	2023er Grüner Veltliner, Eiswein,
	Weingut Bauer, Weinviertel, Österreich € 14,90
	SACHER Salat (B | C | L | M)
	Garnele | Avocado | Kirschtomate
	Prawn | avocado | cherry tomato
	€ 28,00
	Caesar Salat (A | C | M)
	Salatherzen | Ei | Parmesan | Croûtons
	Lettuce | egg | parmesan | Croûtons
	€ 21,00
	mit gebratenen Hendlstreifen (A | C | M)
	with grilled chicken
	€ 26,00
	mit gebratenen Riesengarnelen (A | B | C | M)
	with grilled prawns
	€ 28,00
	Green Healthy Alpenbowl (A | F | N | M)
	Quinoa | Avocado | Karotte | Ofenkürbis | Kohlsprossen | Rotkraut | Babyspinat | Sesamdressing Quinoa | avocado | carrot | roasted pumpkin | brussels sprouts | red cabbage | baby spinach | sesame dressing
	€ 24,00
	mit gebratenen Hendlstreifen (A | F | N | M)
	with grilled chicken
	€ 29,00
	mit gebratenen Riesengarnelen (A | B | F | N | M)
	with grilled prawns
	€ 31,00
	Burrata & Beets (C | G | H | M)
	Burrata | Rote Rübe | Feige | Rucola | Balsamvinaigrette
	Burrata | beetroot | fig | wild rocket | balsamic vinaigrette
	€ 23,00
	Kräftige Consommé vom Weiderind (A | C | G | L)
	Frittaten ODER Grießnockerl | Wurzelgemüse
	Consommé | sliced pancakes OR semolina dumplings | root vegetables
	€ 12,00
	Geröstete Kürbiscremesuppe (B | F | G | H | L | O)
	Granatapfel | Junglauch | Garnele
	Pomegranate | spring onion | shrimps
	€ 14,00
	Herzhafte Gulaschsuppe (A | L | O) Wurzelbrot
	Rich goulash soup | root bread
	€ 12,50
	Sacher Clubsandwich (A | C | G | M)
	Spiegelei | Putenbrust | Speck | Pommes Frites
	Sacher Club Sandwich | fried egg | turkey breast |
	bacon | french fries € 31,00
	Flammkuchen „Tiroler Art“ (A | C | G)
	Crème fraîche | Speck | Zwiebel Flammkuchen „Tyrolean Style“ | Crème Fraîche |
	bacon | onion
	€ 21,00
	Flammkuchen “Rustico” (A | C | G | H)
	Feta | Hokkaidokürbis | Waldpilze | Rucola
	Feta | Hokkaido pumpkin | wild mushrooms | arugula € 22,00
	Wiener Schnitzel vom Milchkalb (A | C | G)
	Petersilienerdäpfel | Wildpreiselbeeren
	Wiener Schnitzel from the veal | parsley potato |
	wild lingonberries
	€ 38,00
	Sacher Burger “Black Angus” (A | C | G)
	Cheddar | Guacamole | Spiegelei | Salat | Tomate | Gurke | Speck | Pommes Frites  Cheddar | Guacamole | fried egg | lettuce | tomato |  cucumber | bacon | french fries
	€ 36,00
	Kalbsrahmgulasch (A | C | G | L | O)
	Butterspätzle | Waldpilze | Gemüsebouquet Buttered Spätzle | wild mushrooms | Seasonal Vegetables
	€ 28,00
	Bolognese OR tomato sauce | parmesan
	€ 19,00
	Veggie Mountain Burger (A | C | F | G)
	Gemüsepatty | Rucola | Tomate | Gurke | Guacamole
	Zucchini | Pommes Frites
	Vegetable patty | arugula | tomato | cucumber
	Guacamole | courgette | french fries
	€ 31,00
	Kaiserschmarrn (A | C | G)
	Apfelmus | Zwetschkenröster
	(Zubereitungszeit ca. 15 - 20 Minuten)
	Apple sauce | stewed plums
	(preparation time 15 - 20 minutes)
	€ 21,00
	Original Sacher-Torte (A | C | G)
	Schlagobers
	Original Sacher-Torte | whipped cream
	€ 10,90
	„Heiße Liebe“ (A | C | G)
	Cremiges Vanilleeis | Himbeerragout | Schlagobers
	Creamy vanilla ice cream | raspberry ragout | whipped cream
	€ 12,50
	Hausgemachter Apfelstrudel (A | C | G)
	Vanillesauce ODER Vanilleeis
	Vanilla sauce OR vanilla ice cream
	€ 14,50



